Auszubildende/r Koch/Ko&chin

* Nahrungsmittel erstellen und zubereiten

* Professionelle Kiichentechnik und moderne Arbeitsgeridte einsetzen

* Erndhrungsphysiologische, 6konomische und ¢kologische Gesichtspunkte
berticksichtigen

* Hygienevorschriften beachten

* Produkte préasentieren

e Giste beraten

3 Jahre

* Hauptschulabschluss

* Handwerkliches Geschick und Kreativitat
* Gute korperliche Verfassung

* Schnelle Auffassungsgabe

* Teamfdhigkeit

ab sofort

Richten Sie bitte Ilhre Bewerbungsunterlagen an

Privathotel und feinheimisches Restaurant
im Egestorfer Hof

Herrn Benjamin Soltau

Liibberstedter Str. 1

21272 Egestorf

oder per Email:
info@egestorferhof.de



